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Auf ein Bier mit Kiinstler
Stephan Miiller aus Rodalben
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Die saisonalen
PARK Bierspezialitdaten
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BELLARIS Direktsaft Apfelschorle —
100 % Pfalz




2 | PARKzeit

VORWORT

LIEBE FREUNDE DER

PARKBRAUEREI,

in heif3er Sommer liegt hinter uns —
mit heiflen Temperaturen und
ebenso heif3en Diskussionen um den
immer weiter ansteigenden Plastik-
mdill. Fir beide Themen hatten und haben wir die
richtigen Antworten. So konnten wir mit unserem
umfangreichen Programm erfrischender Getranke
mithelfen, dass Sie den Sommer in unserer Region
trotz hitziger Phasen genief3en konnten. Und statt
auf Produkte aus der Plastikflasche setzen wir bei
der PARKbrauerei schon immer voller Uberzeugung
auf das bewahrte Glasmehrwegsystem als umwelt-
und klimafreundlichste Variante im regionalen Ge-
trénkevertrieb. Manche Dinge sind einfach gut, wie
sie sind, und mussen nicht immer neu erfunden
werden. So wie unsere auf3ergewohnlichen Bier-
spezialitdten fir die kalte Jahreszeit, auf die Sie sich
jetzt wieder freuen diirfen. Oder wie unsere Bellaris
Direktsaft Apfelschorle, bei der nichts als die reine
Pfalz drinnen steckt!
Wir wiinschen lhnen goldene Herbsttage, viel Ver-
gniigen mit unseren Spezialitaten und immer eine
gute PARKzeit!

Herzlichst

&
Ihr Roald Pauli

ZURUCK ZU
DEN URSPRUNGEN

Demnichst erscheint das kultige RHEINGONNHEIMER Weizenbier
in vollig neuer Optik — und setzt dabei voll auf Tradition. Mit der
beliebten o,5-l-Euroflasche kehrt das dlteste Weizenbier der Pfalz
zuriick zu seinen Wurzeln. Denn in Wahrheit ist die neue Flasche
Uberhaupt nicht neu.

a

ber 100 Jahre ist es her, als in
der Oggersheimer Straf3e in
Ludwigshafen das Bier mit
dem damaligen Namen
RHEINGONNHEIMER Weizengold zum
ersten Mal abgefiillt wurde.
Zunachst in der Bigelflasche und dann
in der o,5-l-Euroflasche mit Kronkorken.
Nicht ohne Grund, denn der Verschluss hat
einen entscheidenden Vorteil: Der Kron-
korken macht die Flasche komplett dicht.
Das Bier bleibt langer frisch. Nichts ver-

NEU
DEMNACHST
1M HANDEL!
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falscht den unverwechselbaren Geschmack
edler Malze, die die Einzigartigkeit des
RHEINGONNHEIMER Weizenbiers ausma-
chen.

Nicht ohne Grund ist das RHEINGONN-
HEIMER Weizenbier in der Region rund um
Ludwigshafen, der Pfalz und Nordbaden
langst Kult. — Und der Kult lebt — genief3en
Sie ein Stlick davon. Entweder Schluck fiir
Schluck aus dem original RHEINGONN-
HEIMER Steinkrug oder — heute wie damals

—aus der neuen alten Flasche. Prost!

STARKE BIERE FUR DIE
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KALTEN TAGE

b Schwarz Bock, Pirminator oder unser Spezial: Alle
drei PARK Bierspezialitaten haben jetzt wieder Saison,
weil sie ideal zur herbstlichen und winterlichen Jahres-
zeit passen. Und alle drei Sorten bieten genau das,
was Menschen wollen: Traditionelle Bierspezialitaten, charakterstarker
Geschmack und Qualitat aus den Sudkesseln einer Brauerei, die seit
Generationen fir ehrliches und gutes Bier steht. Nach alten, gut ge-
hiiteten Rezepten werden diese Biere ganz traditionell eingebraut. Er-
lesene Zutaten aus heimischen Gefilden, die hohe Kunst der PARK-

Braumeister und ein schonender Umgang in allen Bereichen sind dabei
wohl die wichtigsten Griinde fur die hohe Qualitat unserer Speziali-
taten. Die untergdrigen Biere haben durch die fein abgestimmte Re-
zeptur sowie ihre lange Reifezeit einen sehr runden Geschmack und
sind der ideale Begleiter zu deftigen Fleisch- oder Wildgerichten. Den
besten Geschmack entfalten sie, wenn sie nicht zu stark gekiihlt sind
und bei ca. 8°-10° C genossen werden. Jede Sorte ist fir sich einzig-
artig und hat ihren eigenen Stil und Charakter. Uberzeugen Sie sich
selbst.

NUR SAISONAL

VERFUGBAR!
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» Stephan Miiller in seinem Atelier

tephan Miiller wurde 1971 in Rodalben geboren. Knapp
48 Jahre spéter lebt er noch immer dort, bekannt ist er
aber weit tiber die Grenzen des Pfilzerwaldes hinaus.
Zahlreiche Preise hat er eingeheimst und seine Ausstel-
lungen sind immer gut besucht. Besonders seine Skulpturen aus
Holz begeistern das Publikum. Wir haben ihn getroffen, einige
seiner Skulpturen ,aufgesattelt" und sind mit ihm in die Natur
gefahren - auf die Clauser Hohe und zur Barenhdhle. Beim Be-
trachten der Landschaft und der Skulpturen sind uns so manche
Gemeinsamkeiten aufgefallen.

URSPRUNGLICH UND NATURLICH

PARK » Stephan, wir sind jetzt hier auf der Clauser Héhe und betrach-
ten zwei deiner Skulpturen. Welche Verbindung siehst du zwischen
deiner Kunst und deiner Heimat?

Stephan Miiller » Fiir mich geht es irgendwie immer um das Wesent-
liche, das Natdirliche und das Urspriingliche. Ich denke, die Pfalz hat
hier einiges zu bieten in Sachen Bodenstandigkeit und das ist es auch,
was ich an ihr mag. In meiner Kunst, meinen Skulpturen, versuche ich
auch, diese Urspriinglichkeit festzuhalten. Ich versuche, das Wesent-
liche abzubilden. Meine Skulpturen sind aus Holz, dem natiirlichen
Rohstoff schlechthin, und ich bearbeite das Basismaterial, also den
Baumstamm), nur mit der Motorsége. Ich versuche also, mit eigentlich
eher ,groben Schnitten* das Wesentliche der Figur zu treffen, und zwar
so, dass es den Betrachter beriihrt, weil er im besten Fall ,den Kern der
Sache" erkennt. Ich hoffe, dass das auch ab und an gelingt.

FEST VERWURZELT
PARK» Auf jeden Fall! Wir sind jetzt hier an unserer zweiten Location
angekommen, der Barenhdhle, mitten im Pfalzerwald. Du kennst die
Geschichte der Barenhéhle?
Stephan Miiller » Ja klar. Und ich weif3 sogar, dass PARK hier schon
so einiges geboten hat. Ich glaube, ich war damals noch nicht auf der
Welt, aber man hat mir erzahlt, dass friiher PARK Bier in der Héhle ge-
lagert wurde und manchmal wurde auch ausgeschenkt, da die Hohle
wohl direkt an einem wichtigen Verkehrsweg lag.
PARK » PARK ist hier eben fest verwurzelt. Das Wasser fiir unser Bier
kommt von hier, das Holz fiir die Fésser friiher ebenso. Deine Skulp-
turen machen sich aber auch gut vor dem Héhleneingang, oder?
Stephan Miiller » Ich denke schon, ja. Genauso gut wie euer Bier. Die
Natur ist wohl die perfekte Umgebung. Ich kann natiirlich nicht alle
meine Ausstellungen in freier Wildbahn ma-
chen, sondern gehe 6fters mit meinen
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» Echte Braukunst: Die Spezialitaten der Parkbrauerei

Werken in Galerien oder andere Indoor-Locations. Aber auch dort —
und dariber bin ich sehr froh — erhalte ich sehr viel positives Feedback
von den Besuchern. Insbesondere auch die Holzskulpturen sollen wie
erwahnt ja die Menschen beriihren. Das klappt auch in einer Galerie
und es ist sehr interessant fuir mich zu erfahren, was die Betrachter im
Exponat sehen. Dieses Feedback fasziniert mich, denn im Endeffekt
mache ich das Ganze ja fiir das Publikum.

PARK» Stephan, wir danken dir! Wir finden, deine Werke hier drauf3en
sind ein Genuss! Zur Feier des Tages haben wir noch zwei von unseren
Werken mitgebracht ...

Stephan Miiller » Darauf habe ich gewartet! Na dann Prost! Auf die
Pfalz, auf die Natur, auf die Kunst (lacht)!

» Weitere Infos zu Stephan Miiller:
www.ateliermueller-rodalben.de



ERNTEFRISCH AUF DEN TISCH
Die Ernte 2019 kommt bald in die Flasche!
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BELLARIS DIREKTSAFT APFELSCHORLE

KOMPLETT REGIONALE HERSTELLUNG

"D'a- reine Pfalz.

Sonne am Himmel - Sonne im Herzen: Nicht nur klimatisch, auch in Sachen Lebensfreude stellt die Pfalz andere deutsche Regionenin
den Schatten. Hier lasst sich’s genieBen, denn das Gute liegt so nah: Es wachst und gedeiht gleich nebenan auf Obstwiesen und Fel-

dern oder es sprudelt kristallklar aus den Tiefen unserer unberiihrten Bellaris-Quelle. Und im besten Fall kommt beides zusammen:

enn mehr Stdpfalz als in unserer Bellaris Direkt-

saft Apfelschorle geht nicht. Hier vereinen sich

das vor duf3eren Einfliissen geschiitzte Mineral-

wasser aus der Bellaris-Quelle und die sonnen-
verwdhnten Apfel von stidpfalzischen Obstanbauern zu einem
herrlichen Naturprodukt!

Die besondere Fruchtnote der Bellaris Direktsaft Apfelschorle
entsteht aus einem wohl abgestimmten Mix aus siifSen und
séurebetonten Apfeln der Sorten Gala, Elstar, Braeburn, Fuji und
Jonagold. Unsere Schorle unterliegt dabei alljahrlich natirlichen
Schwankungen, denn je nach Erntesituation unterscheiden sich
die Jahrgange in Farbe und Geschmack - ein deutliches Zeichen

Apfel von heimischen Saftherstellung Mineralwasser Abfillung Frischer Genuss
Apfelbdumen bei Anselmann aus heimischer in Bellheim bei lhnen
in Frankweiler Bellaris-Quelle zu Hause

furr die Urspriinglichkeit des Produkts. Die Apfel miissen dabei
keine langen Wege zuriicklegen, sondern stammen direkt von
Landwirten vor Ort, die unsere Pfalz genauso lieben wie wir
selbst. Sie sorgen mit Leidenschaft dafiir, dass hochste Qualitat
in der Flasche landet. Neben der herausragenden Frische und
den umweltfreundlichen kurzen Lieferwegen hat der lokale
Anbau Ubrigens einen weiteren Vorteil: Denn was konnte mehr
Vertrauen in Lebensmittel schaffen, als die Moglichkeit, ihnen

vor Ort beim Wachsen zuzuschauen?

UNSERE APFELANBAU-
PARTNER AUS DER REGION:

» OBSTBAUER MICHAEL ZAPF ...

= Michael Zapf, Kandel

= Gustav Zirker, Herxheim

... bei der Apfelernte.
= Gert-Walter Pfaffmann, Impflingen

= Werner Hellmann, Schwegenheim
= Roland Meyer, Winden




m vergangenen Jahr debiitierte das Palais des Etoiles in Landau und
es war ein voller Erfolg. Jetzt im November startet die neue Saison
mit grofartigen Kiinstlern, sensationellen Darbietungen, sterne-
reifem Essen und dem puren Glanz in lhrem Glas. Denn PARK, Valentins
Wei[3bier und Bellaris sind wieder mit von der Partie und lassen die

Sterne im Palast so richtig funkeln.

Teil des Showprogrammis ist die Ausnahme-Artistin Yuan, die brennende
Kerzen auf den Handen, FiiRen und dem Kopf balanciert. Auch dabei ist
Eonys Goncalves, die an gldnzenden Metallstangen anmutigen Tanz mit
kraftvoller Akrobatik verbindet. Ebenso sehenswert ist Ekaterina
Sheludyakova mit ihrer Hula-Hoop-Artistik, Luftakrobatik und sinnlich
schonem Tanz. Doch das sind nur drei der Hohepunkte aus dem
umfassenden Programm.
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Wie schon 2018 wird auch 2019 die erlesene Kochkunst von Kiichen-
virtuose Oliver Weisch, Chefkoch im Vier-Sterne-Hotel ,,Das
Prinzregent" in Edenkoben, das Publikum mit einem tollen
Vier-Gange-Meni begeistern. Dazu
dann noch ein prickelndes PARK und

der Abend lasst sich wirklich mit allen
Sinnen genie3en.

» Mehr Informationen und
Tickets finden Sie hier:

palais-landau.de
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